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BLANGE’ CERETTO

Nato nel 1985, il "Blange” fu tra le prime grandi scommesse di Bruno e Marcello Ceretto. Pensare
ad un bianco, nel grande momento dei rossi, fu infatti un’intuizione geniale. Il primo
appezzamento fu acquistato sulle colline di Vezza d’Alba, un luogo che con il passare del tempo
si sarebbe rivelato ideale alla perfetta maturazione di questo raro vitigno autoctono.

Giallo paglierino chiaro, con un leggerissimo perlage. Al naso esprime netti sentori fruttati, di
mela e di pera in particolare. Fragrante, sapido, secco e piacevolissimo chiude con un finale
decisamente fresco, che invita al riasaggio.

Ottimo anche come aperitivo, il "Blangé” ben si abbina a leggeri antipasti di mare. Ottimo con
sushi e sashimi.
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